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Rosado Dulce

VARIEDADES: Tempranillo y Prieto Picudo
TIPO DE VINO: Rosado Dulce Joven
CATEGORIA DEL VINO: Vino de la Tierra de Castillay Ledn

ZONA DE PRODUCCION: Benavente (Zamora)

ELABORACION:

Vendimia mecanica controlada. Las uvas despalilladas maceraron a
129C durante 2 horas, antes de su sangrado sin presion para
fermentar en depdsitos de acero inoxidable. Cuando el mosto llega a
92 de alcohol, se detiene la fermentacién bajando la temperatura.

NOTA DE CATA:

Color rosa muy palido con reflejos azules. Aromas muy frescos y
limpios, con predominio de frutas rojas como fresa, mezclados con
ligeros toques de pera y melocotdn. En boca es fresco y muy suave.
La combinacion de acidez y azlcar nos permite servirlo tanto en
aperitivos como en postres, pero siempre muy frio, entre 62 y 82C.

ANALITICA:

GRADO ALCOHOLICO: 9,00% VOL
ACIDEZ TOTAL: 5,85 g/I
AZUCARES REDUCTORES: 70 g/!
ACIDEZ VOLATIL: 0,20 g/

PRESENTACION:
Caja de Cartdn de 6 Botellas de 75 cl.




