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VALLEOSCURO

Tinto

VARIEDAD: 50% Prieto Picudo - 50% Tempranillo
TIPO DE VINO: Tinto Joven
CATEGORIA DEL VINO: D.O.P. Valles de Benavente

ZONA DE PRODUCCION: Benavente (Zamora)

ELABORACION:

El coupage de dos variedades realza las caracteristicas de cada una. La
Prieto Picudo es una variedad que solo existe en nuestra zona, con racimos
pequefios y uvas apretadas entre si de la que se obtienen vinos con mucho
caracter y expresion. La Tempranillo es la variedad noble mas extendida en
Espafia que produce vinos suaves y muy afrutados. Elaborando por
separado ambas variedades, con maceraciones cortas y fermentaciones
malolacticas naturales en nuestra bodega subterranea, obtenemos un vino
suave y aterciopelado.

NOTA DE CATA:

Rojo cereza intenso con ribetes violaceos. Aromas caracteristicos de la
Prieto Picudo, ligeros torrefactos y fondos florales y de frutas rojas y moras,
Boca muy suave y sedosa, taninos maduros. Un final aterciopelado nos
conduce a una retronasal con nuevas sensaciones frutales

ANALITICA:

GRADO ALCOHOLICO: 13,80% VOL
ACIDEZ TOTAL: 4,63 g/I

AZUCARES REDUCTORES: 1,8 g/
ACIDEZ VOLATIL: 0,47 g/

PRESENTACION:

Caja de Cartén de 6 6 12 Botellas de 75 cl.

PREMIOS:

v' Medalla de Oro “ Vinalies Internationales 2020”
v' Medalla de plata “Vinalies Internationales 2019”
v Guia Penin 2019: 90 puntos

v' Medalla de plata “Zarcillo 2018”
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